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Warszawa, 14 lipca 2026

Informacja prasowa

Destynacje gastronomiczne wchodzg do gtéwnego nurtu rynku nieruchomosci komercyjnych

Apsys, ktory rozwija portfolio konceptéw kulinarno-rozrywkowych réwnolegle w Polsce i we Francji,
latem otworzy swéj najnowszy projekt — zrewitalizowang Hale Targowa w Gdarnsku. Grupa ma juz na
koncie sprawdzone formaty, m.in. dziatajagcy od ponad trzech lat Food Fyrtel w Posnanii, czy paryski
Boom Boom Villette.

Zmiana stylu zycia jest dzi$ jednym z najsilniejszych motoréw rozwoju formatéw gastronomicznych. Z
badan rynkowych wynika, ze ponad 30% Polakéw je na miescie co najmniej raz w miesigcu. Dynamike
tego trendu dobrze pokazujg dane CBOS. Odsetek Polakdow, ktdrzy przynajmniej raz w roku wyszli do
restauracji z rodzing lub przyjaciétmi, osiggnat w 2025 roku rekordowe 80% i byt o 4 punkty procentowe
wzgledem 2023 roku. To czterokrotnie wiecej niz 30 lat temu, gdy podobng deklaracje sktadat co pigty
Polak (20% w 1994 roku). Naturalng odpowiedzig na zmieniajagce sie zwyczaje konsumentow s3
nowopowstajgce przestrzenie kulinarno-rozrywkowe, dajgce mozliwo$¢ spedzenia czasu z rodzing i
znajomymi przy wspélnym stole, potgczong z rozrywka oraz bogatym programem wydarzen.

Jedna idea, wiele odston

Apsys od 30 lat realizuje projekty, ktére taczg ambicje biznesowg z odpowiedzialnoscig za wspottworzenie
miast. Jednym z obszardow, w ktérych Grupa konsekwentnie buduje swoje kompetencje, jest tworzenie
atrakcyjnych przestrzeni gastronomiczno-rozrywkowych i zarzgdzanie nimi. Powstajg one w réznych
modelach: jako samodzielne destynacje — Hala Targowa w Gdansku, koncepty dziatajgce w ramach
wiekszego kompleksu — Food Fyrtel w Posnanii, czy kompleksowa propozycja kulinarna Manufaktury,
gdzie odwiedzajgcy majg do wyboru zaréwno nowoczesny food court, jak i ponad 30 lokali z réznorodng
ofertg gastronomiczng na Rynku Manufaktury — dwa segmenty o réznym charakterze, kierowane do
innych grup klientéw i odpowiadajgce na inne potrzeby. Jeszcze innym przyktadem jest projekt Boom
Boom Villette w Paryzu. To pierwszy we Francji koncept typu food & leisure, w ktdrym jedzenie jest tylko
jednym z wielu powoddéw zaréwno pierwszych odwiedzin, jak i ponownych wizyt. Na 25 000 m? w
kompleksie Cité des Sciences et de I'Industrie w parku La Villette powstata samodzielna destynacja tgczaca
food market z rozbudowang strefg rozrywki — kinem, halg do latania w tunelu aerodynamicznym, salami
zagadek i kregielnia.

To, co jest wspdlne dla wszystkich tych destynacji, to potgczenie gastronomii, kultury i rozrywki
zapewniajgcych odwiedzajgcym unikalne doswiadczenia — oraz przekonanie, ze najlepsze miejsca w
miescie to te, w ktdrych mozna zjes¢, spotkac sie i zostac dtuzej.
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Destynacja w sercu Gdanska

Flagowa realizacjg podejscia Apsys w Polsce jest rewitalizacja zabytkowej Hali Targowej z 1896 roku.
Warta 141 min zt inwestycja w sercu Gtéwnego Miasta w Gdansku bedzie zaréwno miejscem codziennych
spotkan Gdanszczan, jak i wakacyjnych wizyt licznie odwiedzajgcych miasto turystéw. Koncepcja obiektu
zbudowana jest wokaét idei ,,All around food” i nawigzuje do tego, co od poczatku byto istotg istnienia
tego miejsca — jedzenia, handlu i spotkan. Kazda z trzech kondygnacji zabytkowego budynku ma inny
charakter. Poziom -1 to przestrzen handlu produktami delikatesowymi oraz swiezg zywnoscig. Parter
zostat przeznaczony na strefe street food z 17 konceptami kulinarnymi reprezentujgcymi kuchnie z catego
Swiata, a poziom +1 na restauracje z obstugg kelnerskg. Uzupetnieniem oferty sg 3 bary. tgcznie w catym
obiekcie znajdg sie 34 punkty handlowe i gastronomiczne. Handel i kulinaria to nie jedyne funkcje Hali
Targowej. Na dwdch scenach — gtdwnej na parterze oraz kameralnej na poziomie -1 organizowane bedg
liczne wydarzenia kulturalno-rozrywkowe. Naturalnym przedtuzeniem tetnigcej zyciem Hali bedzie
przestrzen wokét budynku z dwoma placami. Plac Dominikanski bedzie miejscem codziennych spraw
Gdanszczan oraz odwiedzajgcych miasto turystow — ze specjalnie zaprojektowang przestrzenig dla
najmtodszych, miejscem dla sezonowych food truckow i dodatkowg sceng. Z kolei od pétnocnej strony
Hali powstanie rynek warzywno-owocowy ze $wiezymi produktami.

- Od zawsze zalezato nam na tym, aby goscie chcieli wracac¢ do miejsc, ktore tworzymy. Obserwujemy, ze
dzis coraz czesciej wracajg, tam, gdzie majg mozliwos¢ dobrze spedzi¢ czas w gronie najblizszych.
Gastronomia i rozrywka to najszybciej rosnqce kategorie w zarzqdzanych przez nas obiektach. Destynacje
kulinarno-rozrywkowe traktujemy jeszcze szerzej — jako nowe osrodki miejskiego Zycia. To miejsca, w
ktorych jedzenie staje sie pretekstem do budowania relacji, odkrywania lokalnej kultury i spedzania czasu
razem. Hala Targowa w Gdarnisku doskonale odzwierciedla te idee. tgczy wyjgtkowqg oferte
gastronomiczng z historiq, kulturqg oraz tozsamosciq miejsca, ktére od ponad stu lat jest wazng czescig
zycia Gdariszczan - méwi Benoit Charles, CEO Apsys Polska.

Projekt, prowadzony pod nadzorem konserwatorskim, pogodzit ochrone zabytku z jego gruntowna
modernizacjg i dostosowaniem do wspdtczesnych standardéw, w tym rygorystycznych wymagan sektora
gastronomicznego. W ramach rewitalizacji powstata zupetnie nowa aranzacja wnetrz. Wyeksponowano
relikty Xll-wiecznego kosSciota romanskiego, odtworzono historyczne kioski handlowe w ich oryginalnych
lokalizacjach, odnowiono stalowg konstrukcje, odstonieto i wyeksponowano ceglane filary oraz
fragmenty zabytkowej posadzki. Liczne detale, od recznie wytwarzanych i malowanych kafli po blaty z
recyklingu z zatopionymi drobinami bursztyndéw, nawigzujg do tradycji Gdanska. Poszczegdlne elementy
whnetrza nie sg przypadkowg dekoracjg, lecz Swiadomym nawigzaniem do historii miejsca. Dla twércow
Hali stata sie ona nie tylko punktem odniesienia, ale i Zzrédtem inspiracji dla nowych rozwigzan. Historie
miejsca przybliza takze ekspozycja muzealna artefaktéw zwigzanych z jedzeniem oraz interaktywny panel
edukacyjno-historyczny w nowoczesny sposob pokazujgcy dzieje tej czesci miasta. Wspotczesny wymiar
Hali podkreslajg nowoczesne rozwigzania: aplikacja umozliwiajgca zamawianie z wielu lokali
jednoczesnie, pokazy mappingowe w wyjatkowy sposéb opowiadajgce historie miejsca oraz pamigtkomat
z dedykowanymi upominkami. Dzieki temu Hala faczy autentycznos$é historycznego miejsca z
nowoczesnymi technologiami, ktére utatwig i wzbogacg doswiadczenia odwiedzajacych.
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Dane, ktére mowig za siebie

O potencjale biznesowym dobrze zaprojektowanych i zarzgdzanych formatéw kulinarno-rozrywkowych
najlepiej Swiadczg wyniki Food Fyrtla, ktéry z jednej strony funkcjonuje niezaleznie jako oddzielna marka
i destynacja miejska, a z drugiej jest czescig Posnanii, wzmacniajgc budowanie lojalnosci wsrdd jej
klientow. Na powierzchni ok. 1800 m? dziata bar i 17 konceptéw gastronomicznych — od street foodu po
restauracje z obstugg kelnerskg — tacznie oferujgcych ok. 500 miejsc siedzgcych. Food Fyrtel ma takze
wilasng scene z cyklicznym cotygodniowym programem atrakcji takich jak: muzyka na zywo, kino
plenerowe, teatrzyki dla dzieci, a takze wieksze sezonowe wydarzenia.

— Food Fyrtel, otwarty pod koniec 2022 r., to dzis dojrzaty koncept, ktory ewaluowat na przestrzeni
ostatnich lat. Dane z lat 2023—-2025 pokazujq wyrazng zmiane struktury odwiedzin — klienci, ktoérzy
poczgtkowo odwiedzali Food Fyrtel sporadycznie, coraz czesciej wracajq regularnie, stajqc sie jego statymi
bywalcami. To dla nas dowdd skutecznej konwersji jednorazowego zainteresowania w realny ruch i
budowania trwatej relacji z klientem. To takze przyktad udanej transformacji stabo funkcjonujqcej strefy
w nowoczesng, niespotykang wczesniej przestrzeri gastronomiczno-lifestyle’'owg — méwi Matgorzata
Baczkiewicz, Food Hall Manager Apsys Polska.

Format z przysztoscia

Rosngce znaczenie destynacji gastronomicznych w miastach to nie chwilowy trend, lecz trwata zmiana
oczekiwan konsumentdw w stosunku do przestrzeni publicznych. Podobnie jak w krajach Europy
Zachodniej, Polacy coraz czesSciej spedzajg czas poza domem, cho¢ dystans do zachodnioeuropejskich
wzorcow konsumpcji wcigz pozostaje spory. Rozwdj destynacji gastronomiczno-rozrywkowych w
portfolio Apsys to konsekwencja podejscia, ktore przyswieca firmie od trzech dekad. Kazda realizacja
przywraca do zycia zapomniane miejsca a niejednokrotnie nawet cate kwartaty, oddajgc je miastom i
lokalnym spotecznosciom w formie uszytej na miare ich realnych potrzeb.

- Kazdy kolejny projekt — czy to rozbudowa istniejgcej destynacji, czy nowa realizacja, nie jest dla nas
odtwarzaniem sprawdzonego schematu, ktory realizowalismy juz wczesniej, lecz za kazdym razem jest
indywidualng odpowiedzig na charakter miejsca i potrzeby jego otoczenia — podkresla Benoit Charles.
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Apsys Polska dziata na rynku od 1996 r. jako inwestor, deweloper i zarzadca nieruchomosci komercyjnych, a takze swiadczy ustugi doradcze i
oferuje wsparcie eksperckie w zakresie rozwigzan dla przestrzeni miejskich.

Spotka od 30 lat realizuje projekty, wspdttworzace nowoczesne przestrzenie miejskie wykorzystujac przy tym szerokie doswiadczenie rynkowe
na kazdym etapie tworzenia i funkcjonowania projektu - od koncepciji i finansowania, przez realizacje, po aktywne zarzadzanie i wzrost wartosci
nieruchomosci. Portfolio Apsys obejmuje obiekty handlowe, projekty mixed-use, inwestycje mieszkaniowe oraz przedsiewziecia rewitalizacyjne,
w ktérych kluczowe znaczenie majg jako$é, funkcjonalno$é, dostepnosc oraz dtugofalowa wartosé dla otoczenia. Wszystkie inwestycje powstajg
z troska o codzienne doswiadczenia uzytkownikdw, relacje spoteczne oraz ich harmonijne wpisanie w tkanke miejska.

Do flagowych realizacji Apsys w Polsce naleza m.in. Manufaktura w todzi, Posnania w Poznaniu, autorski koncept food hallu Food Fyrtel oraz
pierwsza inwestycja mieszkaniowa - Solea. Mieszkania przy Wyscigach w Warszawie. Obecnie spotka prowadzi kolejne projekty deweloperskie,
w tym rewitalizacje Hali Targowej w Gdansku oraz inwestycje mieszkaniowe Nowa Stawowa i Ogrody Staromiejskie we Wroctawiu. Jest tez
wspotinwestorem inwestycji Wilanéw Park w Warszawie.

Apsys Polska zarzgdza blisko 700 tys. mkw. powierzchni najmu w obiektach handlowych zlokalizowanych w kilkunastu miastach w catym kraju,
pozostajac jednym z najwiekszych podmiotéw na polskim rynku nieruchomosci.

W 2026 r. Apsys obchodzi 30-lecie dziatalnosci — jubileusz podkresla dtugofalowe podejscie spotki i ambicje tworzenia miejsc, ktore realnie
zmieniajg miasta.

Wiecej informacji: www.apsys.pl

Apsys Polska S.A. z siedzibg w Warszawie (00-133) przy Alei Jana Pawla Il 22, wpisana do rejestru przedsigbiorcow KRS
prowadzonego przez Sad Rejonowy dla m. st. Warszawy w Warszawie, XIl Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego
pod numerem KRS 0000447244, o numerze NIP 526-17-88-225 oraz numerze REGON 012339953,

o kapitale zakladowym o wysokosci 8.375.025,00 ztotych wptaconym w catosci.



